i

LUNDI 14 SEPTEMBRE

- MENU MIDI -

TARTE FINE AUX
ANCHOIS & LEGUMES
DU SUD

*

EPAULE D'AGNEAU
AUX OLIVES,
AUBERGINE & RI1Z

*

CREME CANNELLE
CITRON &
PATISSERIES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90



i

VENDREDI 25 SEPTEMBRE

- MENU MIDI -

PAVE DE SANDRE EN
CROUTE D'EPOISSES

*

BGEUF DE CHAROLLES
SAUCE MOUTARDE
A L'"ANCIENNE
GRATIN A LA
BOURGUIGNONNE

*

POIRE
BELLE DIJONNAISE
PRUNEAUX FLAMBES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90




i

MARDI 29 SEPTEMBRE

- MENU MIDI -

PETIT BUFFET DE
FIN D'ETE

*

ESCALOPE FAGCON

BASQUAISE & ECRASE

DE POMMES DE TERRE
AUX OLIVES

*

PATISSERIES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90



i

MERCREDI 30 SEPTEMBRE

- MENU MIDI -

SALADE BOWL

*

VEAU MARENGO
POMMES A L'’ANGLAISE

*

PATISSERIES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90
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