
LUNDI 14 SEPTEMBRE
-  M E N U  M I D I  -

C R È M E  C A N N E L L E
C I T R O N  &

P Â T I S S E R I E S

É P A U L E  D ’ A G N E A U
A U X  O L I V E S ,

A U B E R G I N E  &  R I Z

T A R T E  F I N E  A U X
A N C H O I S  &  L É G U M E S

D U  S U D

FORMULE COMPLÈTE
(ENTRÉE PLAT DESSERT)

FORMULE GOURMANDE
(ENTRÉE PLAT DESSERT
COCKTAIL 1 VERRE DE VIN
BOISSON CHAUDE)

13.50€ 

19.50€ 

L Y C É E  P R O F E S S I O N N E L  H Ô T E L I E R
D E  S A I N T - C H A M O N D

1 8  R U E  F R A N Ç O I S  G I L L E T  4 2 4 0 0
S A I N T - C H A M O N D

0 4 . 7 7 . 2 9 . 2 9 . 9 0



VENDREDI 25 SEPTEMBRE
-  M E N U  M I D I  -

P O I R E  
B E L L E  D I J O N N A I S E

P R U N E A U X  F L A M B É S

B Œ U F  D E  C H A R O L L E S
S A U C E  M O U T A R D E  

A  L ’ A N C I E N N E
G R A T I N  A  L A

B O U R G U I G N O N N E

P A V É  D E  S A N D R E  E N
C R O Û T E  D ’ É P O I S S E S

FORMULE COMPLÈTE
(ENTRÉE PLAT DESSERT)

FORMULE GOURMANDE
(ENTRÉE PLAT DESSERT
COCKTAIL 1 VERRE DE VIN
BOISSON CHAUDE)

13.50€ 

19.50€ 

L Y C É E  P R O F E S S I O N N E L  H Ô T E L I E R
D E  S A I N T - C H A M O N D

1 8  R U E  F R A N Ç O I S  G I L L E T  4 2 4 0 0
S A I N T - C H A M O N D

0 4 . 7 7 . 2 9 . 2 9 . 9 0



MARDI 29 SEPTEMBRE
-  M E N U  M I D I  -

P Â T I S S E R I E S

E S C A L O P E  F A Ç O N
B A S Q U A I S E  &  É C R A S É  
D E  P O M M E S  D E  T E R R E

A U X  O L I V E S

P E T I T  B U F F E T  D E
F I N  D ’ É T É

FORMULE COMPLÈTE
(ENTRÉE PLAT DESSERT)

FORMULE GOURMANDE
(ENTRÉE PLAT DESSERT
COCKTAIL 1 VERRE DE VIN
BOISSON CHAUDE)

13.50€ 

19.50€ 

L Y C É E  P R O F E S S I O N N E L  H Ô T E L I E R
D E  S A I N T - C H A M O N D

1 8  R U E  F R A N Ç O I S  G I L L E T  4 2 4 0 0
S A I N T - C H A M O N D

0 4 . 7 7 . 2 9 . 2 9 . 9 0



MERCREDI 30 SEPTEMBRE
-  M E N U  M I D I  -

P Â T I S S E R I E S

V E A U  M A R E N G O
P O M M E S  À  L ’ A N G L A I S E

S A L A D E  B O W L

FORMULE COMPLÈTE
(ENTRÉE PLAT DESSERT)

FORMULE GOURMANDE
(ENTRÉE PLAT DESSERT
COCKTAIL 1 VERRE DE VIN
BOISSON CHAUDE)

13.50€ 

19.50€ 

L Y C É E  P R O F E S S I O N N E L  H Ô T E L I E R
D E  S A I N T - C H A M O N D

1 8  R U E  F R A N Ç O I S  G I L L E T  4 2 4 0 0
S A I N T - C H A M O N D

0 4 . 7 7 . 2 9 . 2 9 . 9 0


	LUNDI 14 SEPTEMBRE
	- MENU MIDI -
	TARTE FINE AUX ANCHOIS & LÉGUMES DU SUD
	ÉPAULE D’AGNEAU AUX OLIVES, AUBERGINE & RIZ
	CRÈME CANNELLE CITRON & PÂTISSERIES
	FORMULE COMPLÈTE (ENTRÉE PLAT DESSERT)
	13.50€
	FORMULE GOURMANDE (ENTRÉE PLAT DESSERT COCKTAIL 1 VERRE DE VIN BOISSON CHAUDE)

	19.50€
	LYCÉE PROFESSIONNEL HÔTELIER DE SAINT-CHAMOND
	18 RUE FRANÇOIS GILLET 42400 SAINT-CHAMOND



	VENDREDI 25 SEPTEMBRE
	- MENU MIDI -
	PAVÉ DE SANDRE EN CROÛTE D’ÉPOISSES
	BŒUF DE CHAROLLES SAUCE MOUTARDE
	A L’ANCIENNE
	GRATIN A LA BOURGUIGNONNE
	POIRE
	BELLE DIJONNAISE
	PRUNEAUX FLAMBÉS
	FORMULE COMPLÈTE (ENTRÉE PLAT DESSERT)
	13.50€
	FORMULE GOURMANDE (ENTRÉE PLAT DESSERT COCKTAIL 1 VERRE DE VIN BOISSON CHAUDE)

	19.50€
	LYCÉE PROFESSIONNEL HÔTELIER DE SAINT-CHAMOND
	18 RUE FRANÇOIS GILLET 42400 SAINT-CHAMOND



	MARDI 29 SEPTEMBRE
	- MENU MIDI -
	PETIT BUFFET DE FIN D’ÉTÉ
	ESCALOPE FAÇON BASQUAISE & ÉCRASÉ
	DE POMMES DE TERRE AUX OLIVES
	PÂTISSERIES
	FORMULE COMPLÈTE (ENTRÉE PLAT DESSERT)
	13.50€
	FORMULE GOURMANDE (ENTRÉE PLAT DESSERT COCKTAIL 1 VERRE DE VIN BOISSON CHAUDE)

	19.50€
	LYCÉE PROFESSIONNEL HÔTELIER DE SAINT-CHAMOND
	18 RUE FRANÇOIS GILLET 42400 SAINT-CHAMOND



	MERCREDI 30 SEPTEMBRE
	- MENU MIDI -
	SALADE BOWL
	VEAU MARENGO
	POMMES À L’ANGLAISE
	PÂTISSERIES
	FORMULE COMPLÈTE (ENTRÉE PLAT DESSERT)
	13.50€
	FORMULE GOURMANDE (ENTRÉE PLAT DESSERT COCKTAIL 1 VERRE DE VIN BOISSON CHAUDE)

	19.50€
	LYCÉE PROFESSIONNEL HÔTELIER DE SAINT-CHAMOND
	18 RUE FRANÇOIS GILLET 42400 SAINT-CHAMOND




