i

VENDREDI 02 OCTOBRE

- MENU MIDI -

CEUF MEURETTE

*

FILET MIGNON A
LA DIJONNAISE

*

POIRE
BOURGUIGNONNE

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90




i

MARDI 06 OCTOBRE 2026

- MENU MIDI -

BUFFET DE CRUDITES

*

ESCALOPE DE VOLAILLE
A LA PROVENCGCALE
& TAGLIATELLES

*

PATISSERIES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90




i

MERCREDI 07 OCTOBRE

- MENU MIDI -

SALADE DE
TOMATES
ET CEUFS DURS

*

BOEUF BOURGUIGNON
& TAGLIATELLES

*

PATISSERIES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90




i

MARDI 13 OCTOBRE

- MENU MIDI -

TARTE AUX LEGUMES

*

PAVE DE CABILLAUD &
CREME DE FENOUIL
RIZ COLORE &
TAGLIATELLES DE
LEGUMES

*

PATISSERIES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90



i

MERCREDI 14 OCTOBRE

- MENU MIDI -

MACEDOINE DE
LEGUMES

*

ESCALOPE A LA CREME
& HARICOTS VERTS

*

PATISSERIES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90




i

JEUDI 15 OCTOBRE

- MENU MIDI -

QUICHE LORRAINE

*

PAPILLOTTE DE POISSON
BEURRE SAFRANE
RIZ PILAF

*

PATISSERIES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90




i

VENDREDI 16 OCTOBRE

- MENU MIDI -

CASSOLETTE DE FRUITS DE
MER A LA NORMANDE
ou
CREVETTES AMOUREUSES

*

SUPREME OU VOLAILLE
ENTIERE VALLEE D'AUGE
TEXTURE DE CAROTTES

*

FROMAGES

TARTE AUX POMMES &
GLACE
OU POMMES FLAMBEES
CREATIVES

FORMULE COMPLETE
(ENTREE PLAT DESSERT) 13.50€

FORMULE GOURMANDE

(ENTREE PLAT DESSERT

COCKTAIL 1 VERRE DE VIN

BOISSON CHAUDE) 19.50€

LYCEE PROFESSIONNEL HOTELIER
DE SAINT-CHAMOND
18 RUE FRANGCOIS GILLET 42400
SAINT-CHAMOND
04.77.29.29.90
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